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Liebe Freunde und Gaste,
wir freuen uns, Ihnen unsere vielseitigen Angebote fur Ihre Weihnachtsfeier zu prasentieren.
Egal, ob mit 10, 20 oder 60 Personen - unser engagiertes Team steht Ihnen zur Seite, um lhre

Weihnachtsfeier zu etwas Besonderem zu machen.

Folgende Raumlichkeiten stehen Ihnen bei uns zur Verflgung:

Restaurant ,Marienburg” bis zu 80 Personen
Restaurant ,Devon” bis zu 28 Personen
Bistro bis zu 30 Personen
Elfenraum bis zu 60 Personen
— Winterwunderland bis zu 250 Personen

Die Raumlichkeiten kdnnen miteinander kombiniert werden, sodass Sie im Innenbereich mit
bis zu 150 Personen bei uns feiern konnen.

Entdecken Sie unsere ausgewahlten Menu- und Buffetvorschlage, die speziell darauf ausge-
richtet sind, Ihre Feierlichkeit einzigartig zu gestalten.

Wir freuen uns, zusammen mit Ihnen Ihr ganz personliches Fest zu planen!
Ihre Familie Burch
lhr Ansprechpartner:
Maria Kiesewetter (geb. Burch)

Tel. 06542-181440
maria@zur-marienburg.de

Unsere Preise verstehen sich inkl. der aktuell geltenden Mehrwertsteuer (Stand 07/2026) -
Anderungen vorbehalten.
Mit Erscheinen einer neuen Bankettmappe verliert diese ihre Gultigkeit.
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UNSER WEIHNACHTSPROGRAMM 2026 e

GLUHSANSIBAR
Vom 13. November bis 02. Januar
Unsere GlUhsansibar ist zurtck. In weihnachtlichem Ambiente kdnnen Sie jeden Freitag und
Samstag WinzerglUhwein, Punsch und selbstgebackene Platzchen geniel3en.
Auf Anfrage offnen wir gerne auch an anderen Wochentagen.

*khkEkx

Christmas Barbecue
Am Samstag, den 28. November
Die perfekte Gelegenheit fur einzelne Abteilungen, kleine Firmen und Freunde.
Freuen Sie sich auf ein abwechslungsreiches Grillbuffet mit winterlichen Kostlichkeiten.
Der Genusspreis betragt 36,90 Euro.

*khkkx

BURCH’S WEIHNACHTSABEND
Am Samstag, den 08. Dezember
Geniel3en Sie ein festliches Buffet voller weihnachtlicher Kastlichkeiten, erganzt durch unser
spannendes Live-Cooking, an dem Sie den Kochen Uber die Schultern schauen kdnnen.
Der Genusspreis betragt 49,90 Euro inkl. Vorspeisen, Suppe, Hauptgangen und Desserts.

*xkk*x

ADVENTSBRUNCH
Am Sonntag, den 29. November, 06. und 13. Dezember
Von 11.15 bis 14.00 Uhr erwarten wir Sie mit einem festlichen Brunchbuffet mit einer Vielzahl
an weihnachtlichen Kostlichkeiten.
Der Genusspreis betragt 35,90 Euro inkl. Heilsgetranken.

*xkk*x

ADVENTSFRUHSTUCK
An allen Adventssonntagen von 7.30 bis 10.30 Uhr

Wir zaubern Ihnen ein reichhaltiges Fruhstucksbuffet mit vielen Leckereien aus Rudis Kuche.
Starken Sie sich fur den Tag mit Ihren Kollegen und Freunden.
Wie ware es nach dem Fruhstuck zum Beispiel mit einem Besuch des Mosel-Wein-Nachts-
Markts in Traben-Trarbach?
Der Genusspreis betragt 23,90 Euro.
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ZUM EMPFANG

Beginnen Sie lhre Weihnachtsfeier in weihnachtlichem Ambiente an unserer Gluhsansibar.
Geniel3en Sie heilBe Leckereien und selbstgebackene Platzchen. Im Hintergrund sorgt weih-
nachtliche Musik fur den passenden Beginn.

GlUhweinempfang (1 Stunde)
Roter und weilRer GlUhwein. Alkoholfreier Punsch

Hausgemachtes Geback

Sektempfang (1 Stunde)
Burchs Secco. Gluhweinsirup. Heidelbeersirup. Orangensaft

HAPPCHEN

Mini-Blatterteighdppchen
verschieden gefullt

Pflaumen & Datteln
im Speckmantel

Streuselkuchen
Bratapfel oder Zimt-Pflaume

Schwarzbrot-Taler
e Griebenschmalz
e Leberpastete & Preiselbeere
e (Champignon & Lauch
e Tomate & Paprika
e Curry & Sprossen
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MENUBAUSTEINE

Stellen Sie sich gerne aus unseren Menubausteinen Ihr individuelles Menu zusammen. Wahlen
Sie vorab 1-2 Vorspeisen/Suppen aus, dazu 2-3 verschiedene Hauptgange und 1-2 leckere
Desserts. Aus lhrer Auswahl stelle ich Ihnen dann eine MenUkarte zusammen, aus der lhre

Mitarbeiter, Freund oder Familie wahlen konnen.

VORSPEISEN

Feldsalat an Kartoffeldressing
Speckstreifen. Croutons

Carpaccio vom Sellerie
Haselnussol. Feldsalat. Bergkase. Eingelegte Cranberrys

Rote Bete Tatar mit Ziegenfrischkdse
Wildkrauter. Karamellisierte Walnusse. Apfel

Carpaccio vom Eifelrind
Orangenpfeffer. Rucola. Kirschtomate. Grana Padano

Hausgebeizter Winterlachs
Eingelegt in Gin. Wacholder. Tannennadeln. Orange mit Senf-Dillcreme.
Kaki-Relish. Kartoffelktchlein

Rosa gebratene Entenbrust
Trauben. Feldsalat. Walnussvinaigrette. Kartoffelchips

SUPPEN

Wirzige Rinderkraftbrihe
Fladle. GemuUsestreifen

Petersilienwurzelsippchen
Schwarzbrot-Nusscrumble. Birne

Kirbis-KokossUppchen
GeroOstete Kerne

Mango-Currysippchen
Erdnusse

Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg
HauptstraRBe 32 | 56862 Punderich | info@zur-marienburg.de

HOTELS & RESTAURANTS

Tel. 06542-181440 | Fax. 06542-1814444

www.zur-marienburg.de




Q‘Q}& ((
<
<
: %
3
= -
- c
o )
o N
k3 >
2y a
)
Q

Fleisch
Schweinebraten mit Thymian-Senffullung
Muhlensenfsauce. Bohnengemuse. Kartoffelklchlein

Rosa gebratenes Schweinefilet
Rosmarinjus. Gebratene Pilze. Haselnusscrumble. Pastinakencreme

Geschmorte Rinderroulade
Weihnachtliche Gewurzsauce. Pflaumen. Rotkohl. Bratlinge

Zarter Rinderbraten
Moselrotweinsauce. Rotkohl. Semmelknodel

Rosa gebratenes Rindersteak
Wacholderjus. Wirsing. Preiselbeeren. Mandelkroketten

Zartes Hirschsteak
Orangen-Pfefferjus. Orangen-Rotkohl. Gebratene Krautersaitlinge. Kartoffel-Baumkuchen

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet
Birnen-Thymianrahmsauce. Kurbis. Rosenkohl. Penne

Rosa gebratene Entenbrust
Preiselbeerjus. Rieslingbirne. Rosenkohl. Sellerie-Maronencreme

Braten vom Wildschwein
Portweinjus. Wirsing. Gluhweinschalotten. Zweierlei von Kartoffel & Sellerie

Gansebrust
Kirsch-Pfefferjus. Rotkohl. Serviettenknodel
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FISCH, VEGETARISCH & VEGAN

Filet vom Rotbarsch
Birnen-Thymiansauce. Wirsing. Gluhweinschalotten. Zweierlei von Kartoffel & Sellerie

Zanderfilet auf der Haut gebraten
MUhlensenfsauce. Traubenchutney. Grawes

Pochiertes Lachsfilet
Krautersauce. Tomaten. Oliven. Spinat. Tagliatelle

Gebratener Kurbis
Birnen-Thymiansauce. Wirsing. Gluhweinschalotten. Zweierlei von Kartoffel & Sellerie

GemuUsemaultaschen
Paprika. Tomate. Zucchini. Champignon. Rucola. Grana Padano

Ragout von Pilzen
Rahmwirsing. Haselnusse. Penne

DIE ZARTESTE VERSUCHUNG

Rudis Bratapfel
Haselnuss-Zimtsauce. Mandeln. Vanillecreme

Dessertvariation ,Marienburg"
Auswahl unserer leckeren Desserts

Omas Platzchenteller
Spekulatiuseis. Vanillekipferl-Parfait. Lebkuchenmousse. Zimtsterne-Cheesecake.
Gewdurzkirschen

Lebkuchen Brownie
Marzipanmousse. Amarettopflaumen

Vanilleeiscreme
Warme Schokoladensauce. Schlagsahne

Bratapfel-Crumble
Haferflocken. Kokoscreme

Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg

HauptstraRBe 32 | 56862 Punderich | info@zur-marienburg.de
Tel. 06542-181440 | Fax. 06542-1814444
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BUFFET WEIHNACHTEN |

Ab 30 vollzahlenden Personen

KUrbis-Kokossuppe
Ingwer-Schwarzbrot

*khkEkkk

Salatvariation
Auswahl von Rohkostsalaten
Winterliche Blattsalate
Mini-Salate im Weckglas
3 verschiedene Dressings

Vitales Brotsortiment
Hausgemachte Brotaufstriche

*hkAKK

Gefullter Schweinebraten
Orangenjus. Bratapfel-Rotkohl

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet
Waldpilzsauce. Lauchbett

KUrbis-Ricotta-Lasagne
Spinat. Kerne

Bunte Nudeln. Kartoffelgratin

*khkkkk

SURe Dessertminis
Schokoladig. Fruchtig. Weihnachtlich

a
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BUFFET WEIHNACHTEN ||

Ab 30 vollzahlenden Personen

Waldpilzsuppe
Gerdstete Kerne

*khkEkkk

Salatvariation
Auswahl von Rohkostsalaten
Winterliche Blattsalate
3 verschiedene Dressings

*hkAKK

Carpaccio von der Roten Bete. Apfel. Schafskase. Rucola. Grana Padano
Hausgemachte Antipasti. Tomatendip
Kartoffel-Waldpilzsalat Rucola

Hausgemachte Quiches. Vegetarisch
Blattsalate & Zweierlei Dressing
Vitales Brotsortiment

*khkEkk*k

Schweinefilet
Rosmarin-Balsamicosauce

Rinderschmorbraten
Portweinjus

Ziegenkase-Nudelpfanne
Kurbis. Lauch. Walnuss. Preiselbeeren

Semmelknddel. Bunte Nudeln

*khkkkk

Lebkuchen-Panna Cotta
Pflaumen-Crumble. Haferflocken
Bratapfel-Tiramisu
Zweierlei Schokoladenmousse

Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg
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BUFFET WEIHNACHTEN Il

Ab 30 vollzahlenden Personen

Petersilienwurzelsippchen
Karamellisierte Nusse

*khkEkkk

Hausgebeizter Winterlachs. Gin. Wacholder. Tannennadeln. Orange.
Forellenmousse mit Gurkenrelish im Weckglas
Spargel-Schinkenrélichen. Remouladensauce

Rehschinken. Preiselbeerdip
Hausgemachte Antipasti. Krauterdip
Brotauswahl

Senf-Dillcreme

*hkAKK

Gansebrust
Kirsch-Rosmarinjus

Pochiertes Lachsfilet
Riesling-Thymiansauce. Tomaten. Oliven. Spinat

Zweierlei Knodel
Spinat. Rote Bete. Bergkasesauce. Rucola

Kartoffelgratin. Bunte Nudeln. Reis
JahreszeitengemuUse

*khkkkk

Marzipan-Panna Cotta
Spekulatius-Cheesecake
Lebkuchen Brownie. Gewurzkirschen
Nougatmousse. Salzkaramell

Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg
HauptstraRe 32 | 56862 Piinderich | info@zur-marienburg.de S
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BURGER CHRISTMAS

Ab 30 vollzahlenden Personen

Salatvariation
Auswahl von Rohkostsalaten
Vitale Blattsalate
3 verschiedene Dressings

*khkEkkk

Saftiges Rinderhackfleisch
Puten-Gyros. Gurken-Joghurt
Linsenbratlinge

Und dazu gibt's leckere Zutaten zum Belegen des Lieblingsburgers:
Gurken. Kase. Zwiebeln
Tomaten. Salat. Paprika. Peperoni

Bacon. Mohren. Mais. Ananas. Gegrilltes Gemuse

Hausgemachte Burgersaucen
Ketchup. Mayonnaise

Zweierlei Burgerbrétchen
aus der Backerei

Kartoffelwedges

Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg
HauptstraBBe 32 | 56862 Plnderich | info@zur-marienburg.de
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WINTERWUNDERLAND

In diesem Jahr 6ffnen wir erstmals unser Winterwunderland und verwandeln unsere Terrasse
in einen Ort voller Lichter, Genuss und gemutlicher Wintermomente.

In unserem weihnachtlichen Aulenbereich laden wir Sie ein, Ihre Weihnachtsfeier in weih-
nachtlicher Atmosphare zu feiern. Das Winterwunderland befindet sich im Aul8enbereich. Zu-
satzlich wird auch ein Teil der Flache Uberdacht sein.

Der AuBenbereich kann bis 23.00 Uhr genutzt werden. Sollten Sie langer feiern, empfehlen wir
Ihnen den Wechsel in den Innenbereich in unsere Lounge.
Gerne besprechen wir die Details mit Innen individuell.

Weihnachtszauber |
ab 15 vollzahlenden Personen

Hausgemachte Gulaschsuppe
Moselldndische Kartoffelsuppe (vegan)
Fleischwurstchen. Brot. Senf

Weihnachtszauber Il
ab 20 vollzahlenden Personen

Reibekuchen nach Omas Rezept. Apfelmus
Wild-Currywurst. Apfel. Birne. Rosmarin
Gebratene Champignons. Krauterdip. Brot

Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg
HauptstraRBe 32 | 56862 Punderich | info@zur-marienburg.de

HOTELS & RESTAURANTS
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Weihnachtszauber I
ab 30 vollzahlenden Personen

Pulled Sauerbraten Burger
Rosinen-BBQ-Sauce. Coleslaw. Rotkohl. Apfelchutney. Gerostete Mandeln

Pulled Mushroom Burger
Geraucherte Pflaumensauce. Coleslaw. Rotkohl. Rucola. Birnenchutney

Ofenkartoffeln. verschiedene Toppings

*khkEkkk

Waffelbar
Puderzucker. Heil3e Kirschen. Schokoladensauce. Rotweinpflaumen. Zimtcreme. Bratapfel-Ra-
gout. Gebranntes Mandeln-Crumble. Nougatcreme

Weihnachtszauber IV
an verschiedenen Standen
ab 60 vollzahlenden Personen

Reibekuchen nach Omas Rezept. Apfelmus. Lachs
Gebratene Champignons. Krauterdip
Chili sin Carne. Brot

Wild-Hot Dog. Rotkraut. Glasierte Zwiebeln. Preisebeersenf. Stl3-saures Apfel-Chutney
Pulled Pork Burger. Geschmolzener Raclettekase. Preiselbeercreme. Feldsalat. RGstzwiebeln.
Rotkonhl

*khkx

Waffelbar
Puderzucker. HeiBe Kirschen. Schokoladensauce. Rotweinpflaumen. Zimtcreme. Bratapfel-Ra-
gout. Gebranntes Mandeln-Crumble. Nougatcreme

Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg
HauptstraRBe 32 | 56862 Punderich | info@zur-marienburg.de
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Weihnachtszauber V

Flying Buffet
ab 30 vollzahlenden Personen

Lachstatar.Limetten-Vinaigrette. Mango
Gerauchertes Forellenfilet. gerdstetes Bauernbrot. Avocadocreme
Wild-Currywurst. Apfel. Birne
Rosa gebratene Entenbrust im Crépémantel. Rotkohl. Preiselbeeren
Pulled Pork Burger. Rosinen-BBQ-Sauce. Coleslaw
Apfel-Selleriesalat. gerdstete HaselnUssen. Roastbeef
Falafel. Minzcreme
Mini-Reibekuchen. Apfelmus
Krdutercreme. Pumpernickel. Ingwer-Crumble
Mini Quiche. Lauch und Bergkase
Schupfnudeln. Sauerkraut
Rote Bete Tatar. Karamellisierte Sonnenblumenkerne. Schwarzbrot. Kresse
Feldsalat mit Ziegenkase. Himbeer-Walnuss-Dressing

*khkx

Lebkuchenmousse. Zimtcrumble
Kaiserschmarrn. Rotweinpflaumen
Zimtmousse. Gewdurzkirschen
Spekulatius-Tiramisu im Weckglas

Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg
HauptstraRe 32 | 56862 Plnderich | info@zur-marienburg.de S
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WISSENSWERTES

Servietten

Stoffahnliche Zellstoffservietten halten wir in folgenden Farben fur Sie bereit:

Cremefarben, Bordeaux mit Ornamenten.

Gerne stellen wir Ihnen auch weile Stoffservietten zur Verfugung. Daflr berechnen wir fur Be-
reitstellung und Reinigung einen Preis von 2,50 Euro pro Stuck.

Tischdecken

In unseren Restaurants Marienburg, Bistro und Devon haben wir schone Holztische, die wir
grundsatzlich nur mit Tischldufern eindecken.

Wunschen Sie hierfur Tischdecken, berechnen wir eine Gebuhr von 2,50 Euro pro Person.
FUr unsere Tische im Elfenraum verwenden wir cremefarbene Tischdecken.

Tischlaufer
Wir halten Tischlaufer in folgenden Farben fur Sie bereit:
Hellgran & dunkelgrau.

Blumen

Zur unserer Standarddekoration gehoren Trockenblumenstraul3e.

Auf Wunsch kimmern wir uns gerne um lhre Blumendekoration in verschiedenen Farben.
Preise auf Anfrage.

NatUrlich kénnen Sie auch Ihre eigenen Blumengestecke mitbringen.

Vasen stellen wir Ihnen kostenfrei zur Verfugung, bitte sprechen Sie uns vorab an.

Korkgeld

Sie haben einen Lieblingswein oder -sekt und mochten diesen zu Ihrer Veranstaltung mitbrin-
gen?

Kein Problem! Pro angebrochene Flasche (0,75l) berechnen wir einen Preis von 11,00 Euro.

Ende der Veranstaltung
Sie durfen gerne bis 3.00 Uhr bei uns feiern. Ab 22.00 Uhr mussen Fenster und TUren ge-
schlossen bleiben.

Genaue Personenzahl
Bitte teilen Sie uns die genaue Personenzahl bis 3 Tage vor der Veranstaltung mit. Diese Perso-
nenzahlist dann auch rechnungsrelevant.
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Speisen vom Buffet

Wir kalkulieren die Speisen auf dem Buffet aufgrund der gemeldeten Personenzahl. Jedoch
bleibt meistens etwas Ubrig. Aufgrund der HACCP-Verordnung mussen wir diese Speisen ent-
sorgen. Sollten Sie diese Speisen mitnehmen wollen, so mussen Sie dies bitte vor Ihrer Veran-
staltung mitteilen.

Kinder
Fur Kinder zwischen 6 und 14 Jahren berechnen wir die Halfte des Buffetpreises.
Kinder unter 5 Jahren essen kostenlos vom Buffet.

Konfetti & Wunderkerzen

Sind schon anzusehen, allerdings nicht gut zu reinigen oder verursachen immer wieder Brand-
flecken auf unseren Tischen und Tischdecken. Daher bitten wir Sie diese beiden Elemente zu-
hause zu lassen. Sollten Sie oder Ihre Gaste dennoch solche Artikel mitbringen und dadurch
Schaden oder Brandflecken entstehen, behalten wir uns vor, die entstandenen Kosten fur Rei-
nigung oder Instandsetzung in Rechnung zu stellen.

Parkplatze
Finden Sie direkt vor unserem Haus.

Adresse
Hotel.Restaurant ,Zur Marienburg"” . Hauptstralle 32 . 56862 Punderich
Tel. 06542-181440 . info@zur-marienburg.de . www.zur-marienburg.de
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